SPECYFIKACJA JAKOSCIOWA SUROWCA
Nr SO7-jezyna

Data

obowigzywania:

23.02.2010

Strona:

Wersja:

1. Przedmiot specyfikacji: jezyna $wieza
2. Pochodzenie : Polska

3. Cechy sensoryczne:

- wyglad : owoce czyste ,Swieze, zdrowe, cate , sypkie, nie pogniecione

- kolor: wlasciwy dla jezyny , ciemnogranatowy do czarnego
- zapach : wlasciwy dla jezyn, bez zapachu zafermentowania

- smak : wlasciwy dla jezyn
- konsystencja- jedrna, bez wycieku soku

4. Cechy fizyczne i chemiczne

- wielkos¢ : nie okresla si¢

- max zawarto$¢ metali cigzkich w mg/1kg zgodnie z Rozp. UE nr 1881/2006

2 19.12.2006 (wraz z p6zniejszymi zmianami)
olow kadm
0,20 0,05

- najwyzsze dopuszczalne poziomy pozostatosci pestycyddéw zgodnie

z Rozp. UE nr 396/2005 (wraz z pdzniejszymi zmianami) i Ministra Zdrowia z 16.05.2007

5. Zanieczyszczenia pochodzenia zwierzgcego:

- insekty: max 1szt./10 kg
- larwy : max 1szt./10 kg

6. Zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego:

- liScie/fragmenty liscia: max 25szt/1kg

- owoce zgnile : max 2% wagowych

- owoce niedojrzate/zielone: max 1% wagowy

- owoce czgsciowo niedojrzate: max 5% wagowych
- owoce podsuszone : max 5% wagowych

7. Ciata obce/drewno, plastik/ - niedopuszczalne




